
 

 

         

 
 
GELAGRI BRETAGNE S.A.                                                       

 
 
Teilnehmerin in Düsseldorf : Frau Nathalie Oberle (Exportmanager), Sprachen: Deutsch, 
Englisch 
 
 
Adresse:       Unternehmenskennzahlen: 
Zone industrielle de Lanrinou    Anzahl der Mitarbeiter: 750 
F – 29206 Landerneau     Umsatz: 160 Mio. € 
Tel: +33 (0) 2 98 25 30 00      
Fax : +33 (0) 2 98 25 32 78 
E-Mail : mail@gelagri-bretagne.com 
nathalie.oberle@gelagri-bretagne.com 
Webseite: www.gelagri-bretagne.com 
 
 
Kurzprofil 

1976 gegründet ist GELAGRI BRETAGNE heute einer der wichtigsten europäischen 

Hersteller im Bereich Gemüsetiefkühlkost. Zu seinen Kunden zählen Privathaushalte, die 

Gastronomiebranche, der Homeservice und die Industrie. 

GELAGRI BRETAGNE ist ein Tochterunternehmen des Agrarkonzerns COOPAGRI 

BRETAGNE. Mit Hilfe eines Netzwerks von rund 1 600 Erzeugern, die insgesamt etwa 

17 000 Hektar Land in der Bretagne, im Pays de la Loire, in Südwestfrankreich, im 

spanischen Navarra und in Andalusien bewirtschaften, beliefert der Mutterkonzern GELAGRI 

BRETAGNE mit frischem Gemüse. 

Neben Frankreich ist GELAGRI BRETAGNE noch auf zahlreichen weiteren Märkten präsent 

z. B. USA, Groβbritannien, Italien, Deutschland, Spanien etc. Es tritt dabei unter seiner 

Vertriebsmarke sowie unter der Marke PAYSAN BRETON® auf.  

Das Unternehmen stellt eine vollständige Rückverfolgbarkeit sämtlicher Erzeugnisse sicher, 

indem es diese regelmäβig durch Agri-Confiance® zertifizieren lässt. Lebensmittelsicherheit 

hat für GELAGRI BRETAGNE oberste Priorität: 5 % seiner Belegschaft sind mit der 

Qualitätskontrolle der Produkte befasst, jährlich werden mehr als 100 000 Qualitätskontrollen 

in allen Produktionsstätten durchgeführt. 
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Die Tiefkühlproduktpalette umfasst Gemüse einer Sorte, Gemüsemischungen und raffinierte 

Fertiggerichte ohne Konservierungsstoffe: 

• Einzelgemüse (lose rollendes Frosten): Gemüse einer Sorte (grüne Bohnen, Spinat, 

Erbsen, Blumenkohl, Brokkoli), Gemüsemischungen 

• Fertiggerichte: Püree, Rahmgemüse , Suppen, Gemüsepfannen, Kochgemüse, Wok 

• Mikrowellentaugliche Gerichte : Gemüsegratins, Fertiggerichte, Suppen, gewürztes 

Gemüse 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Die Produkte- Beispiele    
   

  
                                                  „Einzelgemüse“      

   (Spinat, Erbsen, Prinzessbohnen, Blumenkohl, Broccoli) 

 
 

„Brunoise provençale“ 
(gewürfelte Zucchini, rote und gelbe Paprika, Tomaten, vorfrittierte Aubergine, geröstete Zwiebeln) 

 
 
 
 



 

 

 

 
 

« Mini gratins dauphinois » 
(Kartoffel-Sahnegratin) 

 

 
 

„Poêlée côté Sud“ 
(gegrillte Zucchini, Zwiebeln, Tomaten, gegrillte gelbe und rote Paprika, gegrillte Aubergine) 

 

 


