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irre Extra Sec
Beé“m Dry Butter
For professionals

'@ 1531 de crémes rigoureuse- @ Made from rigorously selected @ Realizada con natas rigurosa-
ment sélectionnées, il concilie  creams, this butter brings mente seleccionadas, conciia
i at et

" performance  toger el refinamiento de su sabor
technique et offre un arbme  and technical performance ¥ los excelentes resultados
@ Fobriqué au coeur de @ Made in the heart of @ Fabricada en el corazén mismo de beurre frais a tous vos 10 offer a fresh buttery taste técnicos y otorga un aroma a
o Normandie, le beurre Normandy, Elle & Vire butter  de la regién de Normandia, la produits 1o all your p
Elle & Vire estissu de crémes  comes from carefully selected  mantequilla Elle & Vire esté sus productos.
pasteurisios séectionnées  pasteuteed croam. ech con notos pastwurzades Arfoveutrn swwiomlle s seeved wi te
e, - rmet de réaliser des pates  remorkable puff pastries. & Su excepcional flexibilidad
@ Ful easy to use, de type feuilleté remarquables . permite realizar notables
Savoureux e simples d'emploi,  they are ideal for use n table @ Sabrosas y facles de usas, son WSliabtly rickae by bt thowy masas hojoldre
il epdarlaenili e e i  Ligirement s richeen * rodtiuna baterand i et ol
, room ideales para ol servicio de mesa, matiére grasse qu'un beurre  high melting point, it brings Speromente mas i en materas
table, les petits-déjeuners senvds  service breaklasts, cateing,etc... los desayunos servidos en la e i 3 e neA e Limpid i~ a
en chambre, trakteus, etc ocidn, para os platos listos e ’
: trateu; @ Micro-packaging ensures habiocié, pao s pitos texture to allfypes of puft @5ty comam puraoiedmBes
@ Les micros conditionnements  you on absolute hygiene. o ctcaari argw i elevado, le otorgard sabor y
sy g st Sy posibiidades. paites de type feuillete. suovidad a todas sus masas
ou niveau de 'hygidne. @ Los mini-envases le ofrecen datio bofobing

una sélida garantia en lo que
se refiere a la higiene.
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Les Crémes / Creams / Las Natas Les Crémes / Creams / Las Natas

créme liquide 30% MG
Whipping Cream 30% fat
Nata liquida 30% de MG

Cuisson Avantage
Advantage Cooking
Coccion ventaja

Créme Liquide
‘Whipping Cream

Whpugou B

time in dou- @ Por y parala

dvery
ble boilers;

@ Créme généraliste qui @ General cream which can @ Nata de uso general que
Sutilise & chaud comme be used hot or cold. puede emplearse en frio y en ° Teol pora preporocianes de bufés
& tro . et Tl calient cérerin
Fenid, @ Rich and light it still brings Mlacke. x
@ Onctueuse et légére elle you all of the qualities of @ Cremosa y suave, le ofrece a8
vous apporte toutes les Haawy cream. todas las cualidades de una it ek pbom; THBAD s bt i oo ropdosdel o de s pora
aalies e/ @ Ideal whipping and perfect ~_"at entera ) ok Macsligae w5
onSien) for every incorporation @ Ideal para la nata montada y @ Ecaluibacppart quolifpee b
e o byt o g Poptiminirare Lo cxelnterebocin coldod/precio.
foodkos, le permitnaptimizo o costo

otras preparaciones.
industral del producto terminado.
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Gratin de fruits

Ein paar Friichte - und das Einfache wird grandios

Fine aulgeschlagens Grundmasse mit luftiger und lockerer Textur
zur Herstellung van Gratins jeglicher Art, Die Fertigrubersitung
Sdhavion” glonet sich auch herverragend zur Herstellung wan
Frilchtegrating, Omelette surprise, gratinierten Tartes und vielen
argeren Leckergien. Sie konnen dieses Produkt auch ginfach als
schaumige Sauce im gesamten Desseribereich, 2. B. zu Kuchen
oier Eiscremes einsetzen.

[hnna Cotta

Ein trendiges Dessert, hergestellt nach alter italienischer
Tradition

Die Fertigzubereitung Panna Cotta® ist besonders reichhaltig
und sahimig, Sie wird aus speziell ausgesuchter Elle & Vire-Sahne
Fergestellt. Sie nutzen ein problemlos zu verarbeitenides Produkt
von zartschmelzender Konsistenz und guter Standfestigkeit.
Aromen ader auch Alkohol lassen sich ohne Gerinnung zugeben,
Fruchtmark cder Fruchtpires, Gewlirze, Kaffee, Krduter s,
lassen sich leicht untesziehen.
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